Boutique

Traiteur

2 rue Félix Aunac 47000 Agen

Prés du Conseil Général

» 0553683753 / 0630823466

www . votrechefchezvous.fr Chef

a Domicile

« Toutes
les préparations culinaires
SOnt concoctées par mes soins

dans le respect

des produits frais que j’utilise»

Valérie Sieurac




Format chef a domicile

Formule a 70€ par personne

s “Cnerecs m-»&ammmé

Gourmandises au fil de I’eau:

Coquille St Jacques, sauce au foie gras et Grain d’Amour.
Sucette de wraps au tartare de poisson au citron vert.
Cocotte de crevettes sautées au zaatar
purée de pois chiche a [’huile de sésame

Parfums d’Aquitaine
Terrine de foie gras chutney pruneau /Armagnac
Quiche gasconne aux gesiers de canard
Bonbons d’aiguillettes et créme briilée au foie gras et piment
d’Espelette

Assiette de gourmandises
Salade de noisettes grillées et
terrine de foie gras au sel de Vanille de Madagascar,
crumble de langoustine chutney de tomate
Filet de dorade au croquant d’amande citron poivre

Autre composition a voir ensemble selon la thématique géographique ou autre de votre
choix

Los Pafines

Viandes francaise et poissons criée francaise

Trilogie de La Mer, Selon les caprices de la Criee
Galette de léegumes et noix de cajou aux parfums d’ltalie

-croustillant d’agneau aux senteurs de Provence,
créeme de tapenade et millefeuille d’aubergine et Mozzarella
Pastis gascon version salé, creme br(lée au foie gras
et clafoutis de legumes d’été
- médaillon de poulet coulis de tomate
et petits Iégumes poélés, garniture facon Raita

Lapereau au jus de vinaigre balsamique,
olives et pignons grillés et sa polenta crémeuse



ok dlossents trés fommmé
Couleurs exotiques
Petit pot mousse coco, ceur mangue/passion

Tube en chocolat noir et pina colada, ananas caramelise
Congolais citron vert/rnum et brochette de fruits

Douceur d’Enfance
Petit millefeuille, creme brilée au carambar et brioche perdue
Financier aux éclats de dragées et fleur de sel
Sucette glacee chocolait caramel

Chaleur d’été en Lot et Garonne
Tiramisu cremeux aux fraises et Floc
Tube choco / pruneau Armagnac
Creme brilee au miel d’Aquitaine, et cannelé




lyppleinent Lo Fromage S
Salade de Mesclum,
Plateau de fromages affinés ( 5 différents par pers)

Mes
Plateaux

' ~  defromages

W
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avec toast grillé

en collaboration avec

[afromagerie de la halle
€\

a fin de repas - caf¢ espresso 2€ ou Thé bio 3.50€




